
Derthona Due.Zero 2026: a Tortona l’anteprima del
Timorasso con oltre 50 produttori

Dal 28 al 30 marzo al Museo Orsi degustazioni, masterclass e focus sulle nuove annate del bianco simbolo
dei Colli Tortonesi

Tra le colline dei Colli Tortonesi, dove le vigne seguono profili irregolari e i suoli argillosi
restituiscono vini dalla forte personalità, il Timorasso continua a costruire la propria identità
contemporanea. È qui che prende forma Derthona Due.Zero, l’anteprima che ogni anno riunisce
produttori, operatori e appassionati attorno a uno dei bianchi più interessanti del panorama
italiano.

La sesta edizione dell’evento organizzato dal Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi si svolge il 
28, 29 e 30 marzo 2026 con oltre 50 produttori e la possibilità di degustare in anteprima i vini
dell’annata 2024 e le Riserve 2023. Le prime due giornate saranno aperte ad appassionati,
operatori e stampa, mentre lunedì 30 marzo sarà riservato esclusivamente al pubblico
professionale.

Derthona Due.Zero 2026: banco d’assaggio e masterclass al
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Museo Orsi

Cuore dell’evento sarà il grande banco d’assaggio allestito al Museo Orsi, dove sarà possibile
confrontare le diverse interpretazioni del Derthona Timorasso.

Accanto alle degustazioni, il programma prevede anche momenti di approfondimento con 
due masterclass, in calendario sabato e domenica alle ore 16, dedicate alle caratteristiche
evolutive del vitigno e alle differenze tra annate.

«Siamo tra le poche denominazioni italiane che, negli ultimi anni, pur in un contesto
difficile per il settore, hanno registrato una crescita costante sia in termini di volumi che
di vendite» – commenta Gian Paolo Repetto, presidente del Consorzio – «Un
successo che dobbiamo in gran parte al Derthona Timorasso, un vino sempre più
riconosciuto e apprezzato per identità e qualità. Per questo la promozione diventa
fondamentale e, anche quest’anno, abbiamo scelto di confermare la formula su tre
giorni per il nostro evento».

Derthona – Colli Tortonesi DOC Timorasso (Foto © Ufficio stampa). 

Dai Colli Tortonesi ai mercati internazionali
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Il Derthona Timorasso si sta affermando anche fuori dai confini nazionali. Oggi circa il 50% della 
produzione è destinato all’export, con mercati consolidati come Stati Uniti, Canada e Nord
Europa, a cui si affiancano nuove destinazioni tra cui Corea del Sud, Australia e Giappone. Una
diffusione che conferma il crescente interesse verso i vitigni autoctoni italiani, capaci di esprimere
una forte identità territoriale.

Il Timorasso: storia e rilancio di un vitigno identitario

Il Timorasso affonda le sue radici nei Colli Tortonesi sin dal Medioevo, in un paesaggio segnato
da rilievi irregolari e da sei valli – Ossona, Grue, Curone, Scrivia, Borbera e Spinti – che delineano
un mosaico agricolo complesso. Qui, su suoli argillosi e compatti ricchi di marne azzurre, lo stesso
sistema geologico che attraversa parte del Piemonte fino alla Toscana, il vitigno ha trovato nel
tempo il proprio ambiente ideale.

Dopo un lungo periodo di marginalità, la sua riscoperta prende avvio alla fine degli anni Ottanta
grazie all’iniziativa di alcuni produttori locali, tra cui Walter Massa, che ne hanno rilanciato la
coltivazione e l’identità. Da allora il Timorasso ha intrapreso un percorso di crescita costante: dai
circa 25 ettari registrati nel 2009 si è arrivati a superare i 500 ettari nel 2025, con una produzione
che ha raggiunto circa 1,7 milioni di bottiglie.

Non solo vino: il paniere dei Colli Tortonesi

Derthona Due.Zero 2026 si inserisce nel progetto “L’Isola dei Bianchi del Piemonte: la sua 
filiera”, che punta a valorizzare un sistema territoriale integrato.

Accanto ai vini saranno presenti prodotti locali come il Salame Nobile del Giarolo, il formaggio
Montebore, conserve vegetali, pesche di Volpedo, fragole e ciliegie di Garbagna. Un’offerta che
amplia l’esperienza dell’evento, collegando vino e produzioni agroalimentari.

L’evento si svolgerà al Museo Orsi di Tortona, in via Emilia 446. Sabato 28 e domenica 29
marzo, dalle 10:00 alle 18:00 potranno accedere pubblico, operatori e stampa, mentre la giornata
di lunedì 30 marzo – dalle 11:00 alle 16:00 – è riservata agli operatori. Per informazioni o per
iscrizioni alle masterclass è disponibile il sito del Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.
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https://collitortonesi.com/eventi/derthona-due-zero/

