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CLAI promuove Francesco Di Capua come nuovo
Direttore vendite

Un nuovo incarico per un manager di lunga esperienza, iniziata con la vendita diretta. «Mi impegnero per
rafforzareil piano di crescita in un mercato ricco di sfide eincertezze», ha dichiarato Di Capua

CLAI, storica cooperativa agroalimentare con sede a Sasso Morelli di Imola, annuncia la nomina
di Francesco Di Capua come nuovo Direttore Vendite. Non si tratta di un ingresso esterno ma
di una promozione interna, poiché Di Capua fa parte del team da quasi sette anni, durante i
guali ha ricoperto con successo il ruolo di National Key Account.

Un percorso professionale solido e di successo

La carriera di Francesco Di Capua si € sviluppata interamente nell’ambito commerciale, con
esperienze in diverse aziende del settore alimentare e, in particolare, dei salumi. Un percorso
intrapreso nei primi anni Novanta, quando ha iniziato con la vendita diretta che gli ha permesso di
acquisire una conoscenza approfondita del mercato.

«Ormai sono da tempo impegnato professionalmente in CLAI e ho avuto modo di
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conoscerla a fondo e poterne apprezzare le peculiarita — ha dichiarato Di Capua -.
Sono orgoglioso di questa nuova tappa del mio percorso in una Cooperativa tanto
speciale e legata a valori come qualita, sostenibilita e territorio. Mi impegnero per
rafforzare il piano di crescita in un mercato ricco di sfide e incertezze, con la volonta di
meritare ogni giorno la fiducia che mi e stata accordata».

CLAI, una cooperativa che cresce con il territorio

Fondata a Imola, CLAI & oggi una delle principali cooperative agroalimentari italiane.

Opera con i marchi CLAI, per la produzione di salumi e carni fresche bovine e suine negli
stabilimenti a Faenza e Sasso Morelli, e Zuarina per il prosciutto di Parma nel prosciuttificio di
Langhirano, nel cuore del territorio parmense. |l gruppo € attivo anche nel settore lattiero-
caseario con il marchio Faggiola di Palazzuolo sul Senio (Firenze).

La Cooperativa rappresenta un modello di integrazione tra allevatori e lavoratori, un raro
esempio raro di cooperazione partecipata in ambito agricolo europeo. La base sociale e
composta sia da soci allevatori — famiglie che gestiscono gli allevamenti di suini e bovini — sia da
soci lavoratori impegnati nei diversi reparti aziendali.

Oggi il mondo CLAI conta oltre 1000 persone, di cui 652 dipendenti, e una presenza capillare
sul territorio con sette “Macellerie del Contadino®, i punti vendita al dettaglio in Romagna.

Risultati economici in forte crescita

Il bilancio 2024 ha registrato un utile netto di 9,9 milioni di euro, quasi il doppio rispetto
all'anno precedente (5,04 milioni nel 2023). Anche i ricavi sono cresciuti di 9,4 milioni di euro,
passando da 354 a 364 milioni. Numeri che confermano la solidita e la capacita di crescita di un
gruppo che continua a investire su qualita, innovazione e persone.
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