
Alla Cooperativa Frolla, il Premio 100% Italiano di
CLAI

A Villa La Babina è stata celebrata l’ottava edizione del Premio 100% Italiano, l’iniziativa che assegna un
riconoscimento ad imprese e realtà capaci di coniugare lavoro, cultura e solidarietà. Quest’anno è stato
premiato il microbiscottificio marchigiano nato per favorire l’inclusione dei ragazzi con disabilità

Tra gli appuntamenti più significativi di Settembre CLAI in Villa, la rassegna di eventi e incontri
organizzati dalla cooperativa agroalimentare imolese, si è svolta sabato 13 settembre la cerimonia
di consegna del Premio 100% Italiano, giunto alla sua ottava edizione.

Il riconoscimento, istituito da CLAI per valorizzare il patrimonio e le tradizioni italiane, viene
assegnato ogni anno a una personalità o a un’impresa che si distinguono per l’impegno nella
promozione del lavoro, della cultura e della solidarietà.
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La cena di gala organizzata in occasione della consegna del Premio (Foto © La
Gazzetta del Gusto).

Premio 100% Italiano di CLAI: premiazione a Villa La Babina

La serata di gala è stata ospitata nel parco storico di Villa La Babina, a Sasso Morelli di Imola.
Qui è stata incoronata la Cooperativa Frolla di Osimo (Ancona), realtà che dal 2018 porta
avanti un progetto esemplare di inclusione sociale attraverso la produzione di biscotti artigianali.

Nata da un’idea di Jacopo Corona, Frolla Microbiscottificio ha come obiettivo l’inserimento
lavorativo di giovani con disabilità intellettiva. Grazie a una solida rete territoriale e a una riuscita
campagna di crowdfunding, la cooperativa ha saputo creare un modello imprenditoriale innovativo
basato su due pilastri: territorialità e inclusione.

Le motivazioni del premio

«La consegna del Premio 100% Italiano rappresenta uno dei momenti più emozionanti
delle iniziative di Settembre CLAI in Villa – ha dichiarato Giovanni Bettini, presidente
di CLAI –. È gratificante valorizzare ogni anno un’eccellenza imprenditoriale che sa
fare del bene al territorio e mostrare attenzione verso chi affronta difficoltà. Frolla ha
saputo unire qualità artigianale e solidarietà, diventando un esempio capace di ispirare
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altri».

I biscotti di Frolla, prodotti con materie prime selezionate e prevalentemente marchigiane, sono
diventati il simbolo di un modello sociale replicabile, che mette al centro la dignità delle persone e
la qualità del lavoro.

Un anno importante per Frolla

«Il premio 100% Italiano è motivo di grande orgoglio e conferma come il 2025 sia per
noi un anno straordinario – ha sottolineato Jacopo Corona –. L’apertura del primo
supermercato esperienziale d’Italia e la partecipazione all’ONU lo dimostrano. Il
riconoscimento di CLAI aggiunge ulteriore valore e ci incoraggia a proseguire nel
nostro percorso».

Data di creazione
18/09/2025
Autore
redazione

LA GAZZETTA DEL GUSTO
www.gazzettadelgusto.it

Pagina 3


