
Sol d’Oro 2026: a SOL Expo premiati i migliori oli
extravergine dell’Emisfero Nord

A Verona selezionati 315 campioni da 9 Paesi: Puglia e Lazio guidano il medagliere italiano, la Spagna
domina tra gli Stati esteri

Sono stati annunciati a Verona, nella prima giornata di SOL Expo, i vincitori della 24ª edizione del 
Concorso Sol d’Oro Emisfero Nord  storico appuntamento organizzato da Veronafiere.

Sono arrivati 315 campioni provenienti da nove nazioni – Italia, Spagna, Turchia, Slovenia,
Portogallo, Libano, Giordania, Croazia e Grecia – valutati in blind tasting da un panel
internazionale composto da 15 maestri assaggiatori, guidati da Marino Giorgetti. Gli esperti
italiani e internazionali provenngono da Slovenia, Giappone, Perù, Cina, Cile, Spagna e
Portogallo.

«Anche quest’anno abbiamo assaggiato oli di ottima qualità, con grandi profili olfattivi e
gustativi – ha commentato Giorgetti –. Da tempo riscontriamo un know how crescente
da parte dei produttori, che affinano la capacità di gestire l’incertezza delle campagne
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olearie».

Un segnale che conferma come il comparto dell’olio extravergine stia investendo sempre più su
precisione agronomica, tempestività di raccolta e controllo dei processi di estrazione.

Le regioni protagoniste: Puglia e Lazio in testa

Considerando il totale dei riconoscimenti assegnati, comprese le “Gran Menzioni”, la Puglia si
colloca al primo posto con 21 attestati, seguita dal Lazio (15) e dalla Sicilia (11). Tra i Paesi
esteri, la Spagna guida la classifica con 21 referenze premiate, mentre la Slovenia segna un
risultato significativo con due podi nelle categorie “Extravergine Fruttato Leggero” e “Absolute 
Beginners”.

Restringendo il campo alle sole medaglie, Lazio e Puglia si distinguono con sette riconoscimenti
ciascuna, confermando il peso specifico di queste aree nella produzione di olio evo di qualità.

I vincitori per categoria

Le categorie in concorso hanno incluso Extravergine (Fruttato Leggero, Medio e Intenso), DOP, 
Monovarietale e Biologico, oltre alle sezioni dedicate agli “Absolute Beginners” (produzioni tra
500 e 1.499 litri) e ai “Big Producers”.

Extravergine Fruttato Leggero

Sol d’Oro a Morgan Blend di Olive Oil Morgan (Slovenia).

Extravergine Fruttato Medio

Sol d’Oro a Olio Evo Cetrone Novolio di Cetron? Alfredo Azienda Agricola (Lazio).

Extravergine Fruttato Intenso

Sol d’Oro a Garmonia di Oilivis (Puglia).

Categoria DOP

Sol d’Oro a Olio di Roma IGP di Americo Quattrociocchi (Lazio).

Biologico

Sol d’Oro a Classico di Americo Quattrociocchi (Lazio).

Monovarietale

Sol d’Oro a Gran Pregio Bio Coratina di Azienda Agricola Caputo Maria (Puglia).

Nelle sezioni Big Producers, riconoscimenti di vertice sono andati alla greca Melissa Kikizas S.A.
(Terra Creta PDO Kolymvari), alla spagnola Almazaras de la Subbética e a Monini per il
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Monocultivar Coratina Bio.

SOL Expo, vetrina internazionale dell’olio evo

I finalisti del concorso saranno protagonisti di tasting dedicati durante SOL Expo, in programma a
Verona fino al 3 marzo.

Il salone di VeronaFiere conferma la sua attitudine a promuovere il confronto per produttori, buyer
e operatori del settore oleario, in un contesto che premia trasparenza, identità territoriale e
competenza tecnica. Maggiorni informazioni sul sito web dell’evento.
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