
Tenuta Romignano in Toscana, un sogno antico
divenuto realtà

Quella di Riccardo Rossi non è una semplice azienda, ma un esempio di amore per il territorio e per la
natura. La famiglia, infatti, produce vini rigorosamente biologici e si dedica all’ospitalità per far vivere una
bella esperienza nella splendida campagna toscana

Tenuta Romignano, in Valdarno Superiore, è di proprietà di Riccardo Rossi e può vantare
un’interessante storia di famiglia che risale agli anni ’20 del ‘900.
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Il contesto in cui si trova Tenuta Romignano (Foto © Ufficio stampa).

Storia di Tenuta Romignano, un sogno lungo tre generazioni

Il nonno di Riccardo, produttore di cappelli, costruisce Villa Belvedere, eccellente esempio di
architettura Liberty, e comincia a piantare le prime vigne e a produrre il proprio vino, ma con
scarso successo. Nonno Riccardo ha due figli Bandino e Gherardo: quest’ultimo viene a mancare
prematuramente mentre Bandino si laurea in ingegneria e si trasferisce a Milano dove trova
lavoro, ma sempre col sogno di tornare alle origini in Toscana per fare l’agricoltore.

Ci riuscirà negli anni ’90 quando va in pensione e costruisce la cantina, pianta i vigneti e produce
un vino di scarsa qualità, da vendere per la maggior parte a parenti e amici. Purtroppo Bandino si
ammala e muore, e suo figlio Riccardo, nato a Milano e con una laurea in agraria, è destinato a
realizzare il sogno paterno, trasferendosi in Toscana e creando quella che adesso è Tenuta 
Romignano.

Non si tratta di una semplice azienda, ma di un esempio di amore per il territorio e per la 
natura. La famiglia si dedica, infatti, alla produzione di vino rigorosamente biologica e
all’ospitalità per far vivere ai visitatori un’esperienza nella splendida campagna toscana.
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L’intera produzione di Tenuta Romignano è biologica (Foto © Tenuta Romignano).

Vini Tenuta Romignano

La produzione di Tenuta Romignano comprende vini rossi, bianchi e rosati. Ne abbiamo degustati
alcuni e vi raccontiamo le nostre impressioni.

Ciliegiolo IGT, è un ciliegiolo in purezza di colore rosso rubino acceso, persistente, bilanciato e
con tannini morbidi. Di facile beva, si accompagna a secondi di carne bianca e formaggi di media
stagionatura.

Il Cabernet Vino Rosso Toscano IGT, a base di Cabernet Sauvignon in purezza, ha un colore
rosso scuro con sentori di mirtillo nero, ciliegia, sigaro e note di cioccolata. Il sapore è pieno con
tannini setosi. Si accompagna alla perfezione con secondi di carne e con formaggi stagionati.

L’ospitalità in tre splendide ville

Per un soggiorno nella campagna toscana, Tenuta Romignano dispone di tre splendide ville in
affitto, ciascuna con il proprio stile e dotate di una piscina interrata con solarium.

Tra queste, c’è Villa Romignano, una vecchia casa colonica dei primi del ‘900 che è stata la
prima ad essere sapientemente restaurata con pavimenti in cotto, archi in mattoni, scale in pietra
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serena e travi a vista. Può accogliere 22 persone su una superficie di 450 mq.

Villa Romignano è una delle tre strutture dedicate all’accoglienza (Foto © Romignano)

Tenuta Romignano
Località Traiana 90 – Terranuova Bracciolini (Ar)
Tel. 329 2161691 | tenutaromignano.it
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