
Nasce il Vermouth di Torino Mazzetti: il nuovo
amaricante dal cuore piemontese

Il nuovo Vermouth di Torino Superiore firmato Mazzetti d’Altavilla: un connubio unico tra Malvasia di
Casorzo, Cortese e botaniche pregiate, perfetto per fine pasto e mixology contemporanea

Mazzetti d’Altavilla, storica distilleria piemontese con radici profonde nel Monferrato, presenta il
suo nuovo Vermouth di Torino Superiore. Un’etichetta che rende omaggio alla tradizione dei
vini aromatizzati, reinterpretandola con un tocco moderno e creativo.

La direttrice generale Silvia Belvedere Mazzetti racconta così la nascita del progetto: «
Nella Collezione Mazzetti d’Altavilla non poteva mancare un’icona degli spirits più radicati della 
nostra regione. L’obiettivo del nuovo Vermouth di Torino è valorizzare i vitigni locali, strizzando 
l’occhio sia agli utilizzi in miscelazione sia al rinnovato interesse del pubblico verso gli amaricanti.»

Malvasia di Casorzo e Cortese: l’anima del Vermouth

Il nuovo Vermouth di Torino Mazzetti nasce dall’incontro tra due vitigni che raccontano la
tradizione piemontese. Da un lato la Malvasia di Casorzo, rara varietà a bacca rossa del
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Monferrato, che regala al calice un intenso colore rubino e un bouquet fruttato e floreale. Dall’altro
il Cortese, storico bianco delle colline piemontesi, che aggiunge freschezza ed eleganza. La
fusione di queste uve, arricchita da un mix di spezie e botaniche selezionate, dà vita a un profilo
aromatico complesso, dove le note erbacee e speziate si armonizzano con naturalezza.

Gusto, colore e versatilità

Il Vermouth di Torino Mazzetti si presenta con un colore brillante e profumi intensi che anticipano
un sorso morbido e bilanciato, con una gradazione alcolica contenuta a 18°. È una proposta che 
si adatta a più momenti di consumo, può rappresentare un fine pasto elegante e leggero
oppure essere protagonista della mixology, capace di arricchire i cocktail più classici e di offrire
nuove possibilità creative ai bartender contemporanei.

Il nuovo Vermouth di Torino Superiore è già disponibile in Italia attraverso una rete di negozi
specializzati, ristoranti e cocktail bar, oltre che nei Grappa Store ufficiali della distilleria. La
distribuzione non si ferma, però, ai confini nazionali ma l’etichetta è destinata anche all’export, con
l’obiettivo di portare il gusto autentico del Piemonte sui mercati internazionali.

Per chi desidera acquistarlo direttamente, è disponibile anche online sul sito ufficiale 
 www.mazzetti.it
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